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Das Verbundprojekt untersucht die Fragen, welche Veranderungen die im Rahmen der ,Agrarwende”-Politik verfolgte Ausweitung des Bio-
Markts bei den verschiedenen Akteuren entlang der WertschGpfungskette bewirkt hat (Landwirtschaft, Lebensmittelverarbeitung, Handel,
Erndhrungsberatung, Konsum), welche neuen Probleme aus dieser Dynamik entstanden sind und welche Lésungsmadglichkeiten sich dafiir

bieten.
Einleitung

In den letzten Jahren hat das Angebot an verarbeiteten Bio-Lebensmitteln stark
zugenommen. Zu Beginn der Bio-Bewegung in den 1970ern galt ein
unverarbeitetes oder nur gering verarbeitetes Lebensmittel als ideal, da es als
besonders umweltschonend und soziavertrdglich betrachtet wurde. Im Teilprojekt
.Erndhrungstkologische Bewertung verarbeiteter Lebensmittel” wurde der Frage
nachgegangen, welche Eigenschaften zukunftsfdhige verarbeitete Lebensmittel
aufweisen sollen. Zusammen mit Vertreterlnnen aus Landwirtschaft, Verarbeitung,
Handel und Konsum wurde ein Leitbild fiir ein zukunftsfahiges verarbeitetes

Lebensmittel entwickelt. Abb.1: Im Mittelpunkt des Projekts stehen
Lebensmittel und ihre Verarbeitung

Leitbild eines zukunftsfahigen verarbeiteten Lebensmittels

Zusammen mit Akteuren aus landwirtschaft, Verarbeitung, Handel sowie Verbraucherlnnen wurde ein Leitbild fir
verarbeitete Lebensmittel entwickelt, das die Dimensionen Gesundheit, Umwelt, Gesellschaft und Wirtschaft einbezieht.
Zukunftsfahige Lebensmittel sollen einen Mehrwert aufweisen, d.h. sie sollten gesund, umwelt- und sozialvertréaglich
sowie wirtschaftlich sein. Abbildung 2 zeigt einige wichtige Eigenschaften eines zukunftsfahigen Lebensmittels.

Anwendung des Leitbilds
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Abb.2: Eigenschaften von zukunftsfdhigen Lebensmitteln

Fazit:

Das Leitbild ermdglicht es, Schwachen und Stérken von verarbeiteten Lebensmitteln zu identifizieren. Die aufgedeckten
Schwéchen ermdglichen es, ein verarbeitetes Lebensmittel zu einem zukunftsfahigen Lebensmittel weiter zu entwickeln. Die
identifizierten Stdrken erlauben ein verbessertes Marketing. In der Folge kdnnen neue Kdufer gewonnen, die
Nachverkaufsquote der Lebensmittel gesteigert und somit weitere Potenziale fir die Ausweitung der Agrarwende hin zur
Konsumwende ausgeschopft werden.
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